
 

alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer 

 

Tageskarte  
Montag bis Freitag von 12:00 Uhr bis 18:30 Uhr 
Samstag bis Sonntag von 13:45 Uhr bis 18:30 Uhr 
 

Vorspeisen 
Entrées | Starters                                                                                                 ½ Port. | Port.              
                                                                                                                       
Einfach Blattsalat | Mélange de salades | Simply leaf salad         14.- 
Bunter Blattsalat | Sauce nach Wahl        
Mélange de feuilles de salades | sauce au choix 
Mixed salade leaves | sauce of your choice  
 

Lieblingssalat | Salade préférée | Favourite salade         18.- 
Nüsslisalat | Ei | Speckchips | Brotcroutons       
Salade mâche | lard | oeuf | croûtons 

Lamb’s lettuce | bacon | egg | croutons 

 
Kürbiscremesuppe | Crème de potiron | pumpkin cream soup       16.- 
Kürbiskerne | Kernöl         
Grains de potiron | huile de pépins 
Pumpkin seeds | pumpkin seed oil 
 

Für den kleinen Hunger 
Pour la petite faim | For the small appetite 
 

Heimisches Wagyu Rind | bœuf Wagyu suisse | Swiss Wagyu beef      27.- 
Hausgemachte Dumplings | Ponzu Dip Sauce | Do Chua pickles    
Dumplings maison | sauce ponzu | cornichons Do Chua 
Homemade Dumplings | ponzu sauce | Do Chua pickles 
 

Rauchlachs | Saumon fumé | Smoked salmon  24.- | 32.- 
Toast | Butter | Meerrettich   
Toast | beurre | raifort   
Toast | butter | horseradish 
 

Zum Streichen | À tartiner | For spreading           26.- 
Hausgemachte Streichwurst | Apfel-Thymiangelee | Pickles | Sauerteigbrot   
Pâté à tartiner maison | Gelée de pomme et thym | cornichons | Pain au levain 
Homemade pâté | Apple and thyme jelly | pickles | Sourdough bread 
 

“Gstaaderhof Plättli” 
Trockenfleisch Spezialitäten | Käse 34.- 
Spécialités de viande séchée | fromage 
Dry-cured meat specialties | cheese 



 

alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer 

 

Hauptspeisen 
Plats principaux | Main courses   
 

Moules et frites              29.- 
Miesmuscheln | Weisswein | Knoblauch | Petersilie | Pommes frites    
Moules | vin blanc | ail | persil | pommes frites 
Mussels | white wine | garlic | parsley | French fries 
 
Hausgemachte Pasta | Pâtes maison | Homemade pasta       34.- 
Datteltomaten | Basilikum | Burratina 
Tomates dattes | basilic | burratina  
Date tomatoes | basil | burratina 
  
Hausgemachte Pasta | Pâtes maison | Homemade pasta  36.- 
Turbacher Bio Lamm Bolognese 
Bolognaise à l'agneau bio de Turbach     

Turbacher organic lamb Bolognese 
 

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb |  
Escalope viennoise de veau suisse | Viennese swiss veal schnitzel       49.- 
Kalbsschnitzel | Pommes frites | Wintergemüse 
Escalope de veau | pommes frites | légumes d'hiver 
Veal schnitzel | French fries | winter vegetables 
 

Thai Curry               39.- 
Pouletbrust | Gemüse | Jasminreis 
Suprême de poulet | légumes du wok | riz jasmin  
Chicken breast | wok vegetables | jasmine riz 
 

vegetarisch | végétarien | vegetarian   35.- 
 

Desserts 
 

Verschiedene hausgemachte Glacen und Sorbets pro Kugel 5.- 
Diverses glaces et sorbets faits maison par boule 
Various types of homemade ice cream and sorbet per scoop 
 

Eiskaffee “Gstaaderhof” 16.- 
Café glacé “Gstaaderhof” 
Iced coffee “Gstaaderhof “ 
 

« Apple Pie » (Es hat, solange es hat) 17.- 
Warmer Apfelkuchen | Madagascar Vanilleglace 
Tarte chaude aux pommes | glace vanille de Madagascar 
Warm apple cake | Madagascar vanilla ice cream 
 

Fruchtsalat 14.- 
Salade de fruits 
Fruit salad 


