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Tageskarte  
Montag bis Freitag von 12:00 Uhr bis 18:30 Uhr 
Samstag bis Sonntag von 13:45 Uhr bis 18:30 Uhr 
 

Vorspeisen 
Entrées | Starters                                                                                                 ½ Port. | Port.              
                                                                                                                       
Blattsalat | Sauce nach Wahl   13.- 
Salade à feuilles | sauce au choix  
Green salad | sauce of your choice  
    
Nüsslisalat | sautierte Waldpilze           24.- 
Salade mâche | champignons des bois sautés 
Lamb’s lettuce | sautéed forest mushrooms 
 
Tagessuppe                 13.- 
Soupe du jour 
Daily soup 
  

Für den kleinen Hunger 
Pour la petite faim | For the small appetite 
 
Kroketten vom Saanenländer Kalb (4 Stück) | Mojo rojo-Sauce    24.- 
Croquettes de veau du Saanenland | sauce mojo rojo 
Saanenland veal croquettes | mojo rojo sauce 
  
Hausgemachte Bio-Weideschwein-Würstchen (3 Stück) |                                                   24.- 
Senf | hausgemachte Sauerteigbrot 
Saucisses maison de porc bio élevé en plein air | 
moutarde | pain au levain maison 
Homemade organic pasture-raised pork sausages | 
mustard | homemade sourdough bread 
 
Rauchlachs | Saumon fumé | Smoked salmon                        24.- | 32.- 
Toast | Butter | Meerrettich  
Toast | beurre | raifort  
Toast | butter | horseradish 
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“Gstaaderhof Plättli” 
Trockenfleisch Spezialitäten | Käse 34.- 
Spécialités de viande séchée | fromage 
Dry-cured meat specialties | cheese 

 
 

Hauptspeisen 
Plats principaux | Main courses   
 
Hausgemachte Pasta | Tomaten | Basilikum | Parmesan  27.- 
Pâtes maison | tomates dattes | basilic | Parmesan 
Homemade pasta | date tomatoes | basil | Parmesan 
  
Hausgemachte Pasta | Bolognese Sauce 29.- 
Pâtes maison | sauce bolognaise   
Homemade pasta | bolognese sauce  
 
Schweins Cordonbleu | Gruyere | Burehamme |    41.- 
Saisongemüse | Pommes Frites 
Cordon bleu de porc | Gruyère | jambon de campagne | 
légumes de saison | pommes frites 
Pork cordon bleu | Gruyère | farm ham | 
seasonal vegetables | French fries 
 
Swiss Wasserbüffel-Burger (200g) |          36.- 
Brioche Bun | Jalapeño-Salsa Verde | Raclette | Tomate | Pommes frites   
Burger de buffle d’eau suisse | 
pain brioché | salsa verde aux jalapeños | raclette | tomate | pommes frites   
Swiss water buffalo burger | 
brioche bun | jalapeño salsa verde | raclette | tomato | French fries 
 
“Thai Curry”              39.- 
Pouletbrust | Gemüse | Jasminreis 
Suprême de poulet | légumes du wok | riz jasmin  
Chicken breast | wok vegetables | jasmine rice 
 

vegetarisch | végétarien | vegetarian   36.- 
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Desserts 
 
Verschiedene hausgemachte Glacen und Sorbets pro Kugel 5.- 
Diverses glaces et sorbets faits maison par boule 
Various types of homemade ice cream and sorbet per scoop 
 
Eiskaffee “Gstaaderhof”     16.- 
Café glacé “Gstaaderhof” 
Iced coffee “Gstaaderhof “ 
 
Saisonale Früchte-Tarte | 
Mandelcreme | Rahmglace mit Aprikosenbrand 17.- 
Tarte aux fruits de saison | 
crème d’amande | glace à la crème avec eau-de-vie d’abricot 
Seasonal fruit tart | 
almond cream | ice cream with apricot brandy 
 
Fruchtsalat 14.- 
Salade de fruits 
Fruit salad 


